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EXTERIOR

ESPLANADA
55 lugares sentados

PISO 1

SALA
35 lugares sentados





Tábua Antipasti
salmão gravlax, legumes grelhados, 
queijos, charcutaria e focaccias
ou

    Trio de Tapas
ovos rotos, pimentos padrón e 
carpaccio de picanha

    Posta da Vazia na Brasa
com batatas fritas, ratatouille e arroz 
de forno
e/ou

    Travessa de Bacalhau 
Lascado
na Brasa
com batata a murro, pimento assado e 
azeite biológico. 

 

   Rabanada 
com creme inglês e gelado de baunilha
e/ou

    Leite Creme 
caramelizado

+ Água e Café

40€/pessoa

ENTRADAS

PRINCIPAIS

SOBREMESA

 Estufado de Cogumelos
com couve flor e polenta.
ou

    Salmão Gravlax
marinada thai, funcho, pico de 
gallo, crocante de arroz

    Beef Wellington
com puré de batata trufado e 
legumes glaceados
e/ou

    Polvo
com puré de batata, estufado de 
favas e txistorra

    Rabanada 
com creme inglês e gelado de 
baunilha
e/ou

    Leite Creme 
caramelizado

+ Água e Café

55€/pessoa

PARA PARTILHAR PRATOS INDIVIDUAIS



PISO 0

SALA
30 lugares sentados

PISO 1

SALA
55 lugares sentados





PARA PARTILHAR

Tábua Antipasti
salmão gravlax, legumes grelhados, 
queijos, charcutaria e focaccias
ou

    Trio de Tapas
salmão asiático, tempura de camarão e 
legumes e carpaccio de picanha

    Paella de Polvo
e/ou

    Paella de Entrecôte
e/ou

    Paella Vegetariana
e/ou

    Rabanada 
com creme inglês e gelado de baunilha
e/ou

    Leite Creme queimado

+ Água e Café

42€/pessoa

PRATOS INDIVIDUAIS

ENTRADAS

PRINCIPAIS

SOBREMESA

Canelloni de Courgette 
batata doce, ricota, amêndoa
ou

    Salmão Gravlax
marinada thai, funcho, pico de gallo, 
crocante de arroz

    Filete de Robalo
com puré de batata, legumes assados 
e beurre blanc
ou

    Beef Wellington 
com puré de batata trufado e legumes 
glaceados
ou

    Ravioli de Abóbora e 
Ricota
espargos, manteiga de salsa e 
parmesão

    Rabanada 
com creme inglês e gelado de baunilha
e/ou

    Leite Creme queimado

+ Água e Café

55€/pessoa



INTERIOR

SALA
15 lugares sentados

EXTERIOR

ESPLANADA
30 lugares sentados





MENU I

Arancinis
maionese trufa

    Burrata
mortadela trufada e pesto de pistacho

    Vitello Tonnato
vitela assada, tomate cherry, 
alcaparrões, rúcula

    Gigli al Pesto
burrata, tomate seco, tomate cherry e 
manjericão
e/ou

    Bucatini ai Gamberoni
bisque camarão, tomate cherry, 
camarão, manteiga e coentro
e/ou

    Linguini alla Norma
courgette, beringela, tomate, pimento 
e amêndoa

    Rabanada 
com creme inglês e gelado de baunilha
e/ou

    Tiramisu

+ Água e Café

28€/pessoa

MENU II

ENTRADAS

PRINCIPAIS

SOBREMESA

Antipasti
presunto parma, mortadela trufada, 
legumes Assados e parmesão

    Lasanha
estufado de vitela e salada
e/ou

    Risoto de Espargos
alho francês, parmesão e stracciatella

    Rabanada 
com creme inglês e gelado de baunilha
e/ou

    Tiramisu

+ Água e Café

25€/pessoa





SELEÇÃO DE VINHOS
GRANDE ESCOLHA

GIROFLÉ /DOURO
QTA. DOS CARVALHAIS, COLHEITA /DÃO
VICENTINO /ALENTEJO

QUINTA DO ROMEU /DOURO
QTA. DOS CARVALHAIS, COLHEITA /DÃO
VICENTINO /ALENTEJO

PALATO /DOURO
ESPORÃO, RESERVA /ALENTEJO

POMBAL DO VESÚVIO /DOURO
VALLE PRADINHOS /TRÁS-OS-MONTES
LV - LOBO VASCONCELLOS /ALENTEJO

REDOMA /DOURO
MUSGO, ENCRUZADO /DÃO

QTA. DE LEMOS, D. SANTANA /DÃO
QTA. DA ROMANEIRA, D. CLARA /DOURO

BRANCOS 

TINTOS 

GARRAFEIRA

PREMIUM

10€ 
Pessoa

BRANCOS 

TINTOS 

15€ 
Pessoa

BRANCOS 

TINTOS 

17€ 
Pessoa

PREÇOS PREVISTOS PARA UM CONSUMO DE MEIA GARRAFA POR PESSOA

TAXA DE ROLHA
/GARRAFA 15€



SELEÇÃO DE BAR
WELCOME DRINK

PORTO TÓNICO
APEROL SPRITZ
KIR ROYAL

WHISKY /NOVO
VODKA
LICORES /CONHAQUE
AGUARDENTE
PORTO TAWNY 10 ANOS

WHISKY /NOVO
VODKA
GIN
LICORES
AGUARDENTE /CONHAQUE

1
APERITIVO

PESSOA

BAR ABERTO

DIGESTIVO À MESA

5€ 
Pessoa

1
DIGESTIVO

PESSOA
7€ 
Pessoa

COCKTAILS
INCLUÍDOS

22€ 
Pessoa

SERVIÇO DE BAR DISPONÍVEL ATÉ AS 2H

TAXA DE ROLHA
ESPIRITUOSAS /GARRAFA

75€





POSSIBILIDADES

“FORA DA CAIXA”
SERVIÇOS COMPLEMENTARES
/sob consulta

WELCOME DRINK
“QUEBRE O GELO ANTES DE IR PARA A MESA”

ENTRADAS VOLANTES

CANAPÉS
• Txistorra e Padrón e Romesco
• Salmão Gravlax e Labneh
• Foie Gras e Compota de Cebola
• Tacos de Atum
• Tempura de Portobello, Pico de Galo e 

Aioli
• Tártaro de Lombo de Boi
• Revueltos de Txistorra e Espargos
• Gazpacho
• Vichyssoise
• Creme de Ervilhas e Presunto

MENU DE DEGUSTAÇÃO
“EXPERIÊNCIA GASTRONÓMICA BY GRUPO REITORIA”
Máximo 15 Pessoas

PRESUNTO LAMINADO
“ENRIQUEÇA O SEU MOMENTO
COM UM LAMINADOR PROFISSIONAL”

CAKE DESIGN
“BOLOS PERSONALIZADOS PARA MOMENTOS INESQUECÍVEIS”

DJ
EQUIPAMENTOS AUDIOVIDUAIS

MESA DE FRIOS
Salmão Asiático
Fritatta
Ratatouille
Focaccias
Tártaro de Lombo
Queijos e Charcutaria
Salada Caesar



SERVIÇOS
EXTERNOS

A YOURCHEF LEVA ATÉ SI O MELHOR DO GRUPO REITORIA
PARA TORNAR O SEU EVENTO INESQUECÍVEL.



TERMOS & CONDIÇÕES

PREÇOS
Todos os preços em euros, já incluem IVA à taxa legal.

CONFIRMAÇÃO DA SUA RESERVA
A reserva fica garantida após o pagamento dum sinal correspondente 
a 20% do valor total. 
A transferência deve ser feita para o IBAN indicado e solicitamos envio 
de comprovativo. 
Este valor pago antecipadamente, será deduzido ao valor total da 
refeição.

CANCELAMENTO
A reserva pode ser cancelada sem qualquer penalização, até 5 dias
antes da data agendada para o evento, após esse momento o sinal não 
será restituído.

ALTERAÇÕES
O número de participantes pode ser alterado até 24 horas antes da 
data marcada, após esse momento, reservamo-nos o direito de cobrar 
a totalidade do valor da refeição, excluindo bebidas.

IBAN
PT50 0033 0000 4553 0001 81505
COMPROVATIVO PARA: admin@reitoria.pt



CONTACTO

Com o Grupo Reitoria, pode contar com um serviço completo e 
personalizado, que atenderá às suas expectativas e necessidades, 
garantindo o sucesso do seu evento. Seja qual for a ocasião, estamos 
preparados para oferecer uma
experiência memorável e bem-sucedida.
Para mais informações e começar a planear o seu evento, entre em 
contato com o Grupo Reitoria e descubra todas as possibilidades que 
lhe oferecemos!

TELEFONE: 
Reitoria: +351 927 608 628
Habitat: +351 969 306 188

EMAIL: 
reservas@reitoria.pt
reservas@restauranteshabitat.com

https://www.google.com/search?q=reitoria&sca_esv=02a19ff6f2f64912&rlz=1C5CHFA_enPT1147PT1148&sxsrf=AHTn8zpkEvMAwqscpLp87cr1B0Aafi5-kw%3A1743529433460&ei=2SXsZ-XvG-HV7M8Pm93vuAQ&ved=0ahUKEwilwKWksbeMAxXhKvsDHZvuG0cQ4dUDCBA&uact=5&oq=reitoria&gs_lp=Egxnd3Mtd2l6LXNlcnAiCHJlaXRvcmlhMgQQIxgnMhMQLhiABBjHARgnGIoFGI4FGK8BMgoQIxiABBgnGIoFMgoQIxiABBgnGIoFMgUQABiABDIOEC4YgAQYxwEYjgUYrwEyEBAuGIAEGBQYhwIYxwEYrwEyBRAAGIAEMgUQABiABDIFEAAYgARI8ARQ8QJY8QJwAXgBkAEAmAGCAaABggGqAQMwLjG4AQPIAQD4AQGYAgKgAooBwgIKEAAYsAMY1gQYR5gDAIgGAZAGCJIHAzEuMaAH8xE&sclient=gws-wiz-serp
https://www.google.com/search?q=reitoria&sca_esv=02a19ff6f2f64912&rlz=1C5CHFA_enPT1147PT1148&sxsrf=AHTn8zpkEvMAwqscpLp87cr1B0Aafi5-kw%3A1743529433460&ei=2SXsZ-XvG-HV7M8Pm93vuAQ&ved=0ahUKEwilwKWksbeMAxXhKvsDHZvuG0cQ4dUDCBA&uact=5&oq=reitoria&gs_lp=Egxnd3Mtd2l6LXNlcnAiCHJlaXRvcmlhMgQQIxgnMhMQLhiABBjHARgnGIoFGI4FGK8BMgoQIxiABBgnGIoFMgoQIxiABBgnGIoFMgUQABiABDIOEC4YgAQYxwEYjgUYrwEyEBAuGIAEGBQYhwIYxwEYrwEyBRAAGIAEMgUQABiABDIFEAAYgARI8ARQ8QJY8QJwAXgBkAEAmAGCAaABggGqAQMwLjG4AQPIAQD4AQGYAgKgAooBwgIKEAAYsAMY1gQYR5gDAIgGAZAGCJIHAzEuMaAH8xE&sclient=gws-wiz-serp
https://www.google.com/search?q=habitat+-+terra+e+fogo&sca_esv=02a19ff6f2f64912&rlz=1C5CHFA_enPT1147PT1148&sxsrf=AHTn8zql7UnJRRQxdAfqGSanSCsKwDapIQ%3A1743529435538&ei=2yXsZ9TRIJajkdUPvpHHuQY&oq=habitat&gs_lp=&sclient=gws-wiz-serp
mailto:reservas@reitoria.pt
mailto:reservas@restauranteshabitat.com
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